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Quatre anciens collégiens de Mortain-Bo-
cage ont présenteé leur parcours

Les quatre anciens éléves du collége Sacré-Cceur (au fond a gauche), a Mortain-Bocage (Manche) entou-
rés des 5e, 4e et 3e. Ouest-France

Candice Joubin, Damien Painblanc, Benjamin Lejemble et Justin Lelaidier sont revenus dans leur
collége Sacré-Ceceur de Mortain-Bocage (Manche) pour raconter leur parcours depuis la fin des
années collége, ou 'école n'était pas leur passion. A force de travail, ils ont réussi dans leur voie
respective.

Dans le cadre du parcours avenir des éléves de 5€, 4° et 3¢ du collége Sacré-Coeur, & Mortain-Bo-
cage (Manche), quatre anciens éléves sont venus échanger sur leurs parcours scolaires et pro-
fessionnels apres la troisieme.
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Candice Joubin, est éléve en école d'ingénieur packaging a Angouléme (Charente) et en alter-
nance chez Monbana. Damien Painblanc est boulanger-patissier a la boulangerie Auvé de Saint-
Hilaire-du-Harcouét. Benjamin Lejemble est serveur et sommelier au moulin de Jean, a Cuves.
Justin Lelaidier est gestionnaire des restaurants Good Burger a Vire (Calvados) et a Saint-Lo6.
« Quatre éleves pour lesquels le college n'était pas leur tasse de thé », sourit Laétitia Marie, pro-
fesseure de maths.

La maitrise de I'anglais, un atout indispensable

Tour a tour, ils ont présenté les différentes étapes qui leur ont permis d’arriver a leur métier, les
difficultés rencontrées. lls ont notamment insisté sur I'importance de I'anglais, du travail a fournir
et du gout de I'effort.

« Je ne savais pas trop quoi faire. Je n‘avais pas de bons résultats scolaires. J'ai obtenu mon
brevet de justesse puis le Bac STMG, au rattrapage », rapporte Candice Joubin, qui présente un
parcours atypique. Elle prépare un BTS Graphisme Créativités. Et la, tout lui plait. Elle travaille
sans relache pour combler ses lacunes, obtient son BTS puis la licence Pro. Elle en veut plus. Elle
integre I'école d'ingénieur matériaux emballage/packaging a Angouléme. Aujourd’hui, il lui
manque la maitrise de l'anglais, indispensable pour valider son dipldme d’ingénieur. « Je vais
partir deux mois a lI'étranger avec une doctorante pour arriver a parler anglais couramment. »

Damien Painblanc admet aussi que I'école n'était pas « une passion. J'ai redoublé ma 4° et com-
mencé l'apprentissage a 15 ans. J'ai obtenu un CAP de boulangerie puis un de patisserie. J'ai
beaucoup travaillé, sans jamais compter mes heures. Apprenti, je retournais travailler avec mon
patron I'aprés-midi pour apprendre le maximum de choses. »

Benjamin Lejemble, lui, a découvert le métier de cuisinier au cours d'un stage. Il fait son appren-
tissage au restaurant ouvrier, a La Chapelle-Urée. Il est embauché au moulin de Jean et ne cesse
de se perfectionner, décroche un BP (brevet professionnel) mention sommellerie. « Aujourd’hui,
je gere la cave a vin du restaurant. » La clientéle compte beaucoup d’Anglais et d’Américains, il
est allé perfectionner son anglais a Bristol.

Justin Lelaidier n‘avait pas de trés bons résultats. Le stage de troisieme en cuisine, a Mortain, lui
plait. Son avenir est tracé. Il part étudier a Saint-L6. « En techno, viande, dessert, j'avais 20 de
moyenne. »
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