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Les éleves des Jonquilles ont gouté les
préparations du patissier Florent
Renoult

Confit de mares/myrtilles, compoté exotique mangue, passion, citron vert ou encore
crémeux citron. Les enfants de la maternelle des Jonquilles a Pont-Audemer (Saint-Ger-
main-Village) ont testé leurs papilles ce jeudi matin 14 octobre. A l'occasion de la Se-
maine du godt, la directrice Céline Conseil et les enseignantes avaient invité le patissier
Florent Renoult, qui a ouvert Les Petits Gateaux en avril 2019 a Pont-Audemer.

Découvrir des gouts

A I'heure du godter, les petites tétes blondes ont tenté de deviner les golts des prépara-
tions du patissier. Quant a la soixantaine d'éléves, ils avaient également préparé, avec
leurs enseignantes, quelques gateaux aux mélanges surprenants (potimarron, noix de
coco). Les trois classes de I'école avaient participé a un atelier cuisine I'avant-veille.

« C'est la premiére fois que je participe a ce genre d'opération. Pour les petits, c'est
loccasion de découvrir un maximum de goits. J'utilise beaucoup de fruits et a cet
age-la, ils connaissent principalement les pommes et les poires », indique Florent Re-
noult. Depuis la rentrée, le péatissier installé quai Robert-Leblanc intervient auprées de la
classe-relais du college Pierre et Marie Curie. Les séances, qui se déroulent le mardi
apres-midi, ont lieu dans les cuisines du lycée Risle-Seine.
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Les enfants de la maternelle de I'école des Jonquilles dans I'ancienne commune de Saint-Ger-
main-Village ont découvert les préparations du patissier Florent Renoult.



