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Quatre lycéens inventent un métier du
futur

'académie de Normandie a organisé le concours Inventer un métier du futur, auquel ont
participé 120 lycées. Des lycéens de Jean-Mermoz ont remporté le prix coup de cceur.

Reportage

LAuberge Inn. C’est le projet inventé de toutes pieces par quatre lycéens, scolarisés au
lycée professionnel Jean-Mermoz, a Vire Normandie.

Agés de 16 a 18 ans, Samuel Victor, Noor Houro, Abbas Alenzi et Eva Danton ont décidé
de se lancer dans une aventure commune : imaginer le métier de demain. En
décembre 2020, ils ont décidé de participer au concours « Inventer un métier du futur »,
organisé par I'académie de Normandie.

Pendant six mois, ces éléves considérés comme « décrocheurs » ont travaillé d’arrache
pied pour construire leur projet. « Trois valeurs étaient fondamentales pour nous : la
culture, la solidarité et I'écologie », explique Samuel, entouré de ses amis. A force de
brainstormer, les lycéens qui ambitionnent de devenir soudeur, aide a la personne ou
mécanicien, ont créé LAuberge Inn, un restaurant solidaire.

Un clip vidéo pour présenter le projet

« On a imaginé un restaurant ouvert a tous, mais qui proposerait des petits prix pour
les plus précaires, » poursuit le lycéen. Les bénéficiaires pourraient, s'ils le souhaitent,
intégrer I'équipe du restaurant afin d'acquérir des compétences et se réinsérer dans la
société. Un élément central qui fait écho a I'histoire d’Abbas, un jeune Koweitien: « Il y a
de bonnes personnes qui sont arrivées dans ce pays sans rien, mais qui possedent un
vrai savoir-faire. S'ils avaient de quoi manger et sortir de la rue, ils pourraient s'inté-
grer et travailler. »

Outre I'aspect social, les jeunes veulent ajouter une dimension écologique a leur projet.
« En France, 10 millions de tonnes de nourriture consommable sont gaspillées chaque



année. Ces produits, on peut les utiliser pour élaborer nos plats », assurent Eva, sensi-
bilisée a ce sujet lorsqu’elle travaillait en extra dans un magasin alimentaire.

Les repas, cuisinés par les jeunes entrepreneurs, seraient offerts aux plus marginaux.
Pour valoriser au mieux le projet aupres du jury, les quatre amis ont fait appel a Charles
Vincent, en service civique a la MJC.

Ce réalisateur de documentaires en herbe a réalisé un clip dans lequel les quatre ly-
céens exposaient leur création. Ce travail d'équipe a payé, puisque LAuberge Inn a rem-
porté le coup de coeur du jury. Les jeunes se sont retrouvés parmi les finalistes et ont
fait briller leur établissement parmi les 120 lycées participants.

Garance FEITAMA.

La MJC de Vire Normandie a aidé les quatre lycéens a réaliser un clip vidéo pour présenter leur
projet au jury de I'académie de Normandie. Ouest-France



