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Béatrice  Aubrée,  directrice,  François  Sauner,  professeur  d’économie et  de  gestion  commerciale,  les  élèves
Hélloïse et Aliocha, dans l’espace vente de la serre pédagogique. - Crédit Ouest-France

La  serre  pédagogique  des  Charmilles  est  installée  dans  l’enceinte  de  l’institut  privé.  Une

jardinerie pas comme les autres, où on peut acheter fruits et légumes mais aussi de la viande

locale.

Pourquoi, comment ?

Pour quelles sections du lycée agricole cette serre est-elle un lieu d’apprentissage ?

Au sein de l’institut Lemonnier, le lycée agricole accueille 50 bac pro dans la section Technicien

conseil vente en produits de jardin et 40 BTS Technico-commercial en produits alimentaires et

boissons. Les élèves, accompagnés par leurs enseignants, gèrent la serre. Ils y apprennent les

techniques de production, de vente et de commerce dans des situations réelles.

La production est issue de la culture raisonnée, qui respecte l’équilibre de l’écosystème comme

la préservation de l’eau et de l’électricité. Bien sûr, le circuit local est une priorité.

Avec quels partenaires ?

Un accord a été signé avec l’association Les jardins d’Arlette, qui accompagne les élèves pour la

partie production. Et,  pour compléter l’offre commerciale, un partenariat a été entrepris avec

Goût et qualité, une enseigne de commercialisation de produits fermiers français.

Comment se présente la serre ?

C’est  un  espace  de  1 500 m2  divisé  en  plusieurs  parties.  Il  y  a  1 000 m2  consacrés  à  la

production avec une zone chaude et une froide.



Un espace vente de 200 m2 avec des gondoles de présentation de fruits et légumes ainsi que de

boissons, biscuits, où s’active Aliocha, 15 ans, en seconde Technicien conseil vente en produits

de jardin. Elle confie : « Je suis arrivée en septembre et ce contact avec le public m’a aidée

à dépasser ma timidité. »

Mais le  bâtiment  comprend aussi  deux chambres froides de stockage de viandes (pour  les

produits Goût et Qualité), des produits laitiers… Au fond, une animalerie à visée pédagogique

est composée de chinchillas, de lapins, de cochons d’Inde… Elle attire toujours les enfants !

Quelles sont les relations avec le public ?

L’offre de fleurs, de fruits et de légumes correspond à ce que l’on trouve dans une jardinerie.

Hélloïse,  17  ans,  en  terminale  Technicien  conseil  vente  en  produits  de  jardin,  raconte :  « 

J’apprécie d’effectuer toutes les tâches, de la mise en rayon jusqu’à l’encaissement. J’ai

commencé ce cursus en 1re et cette expérience m’a donnée confiance en moi. De plus, je

guide  les  élèves  de  3e  jusqu’à  la  1re.  Ce  qui  me  permet  d’avoir  des  notions

d’encadrement. »

Comment acheter des produits ?

La vente au public est ouverte tous les jours, du lundi au vendredi, de 14 h à 18 h. Il est possible

d’effectuer une commande sur internet, à www.courses.goutetqualite.fr

L’accès se fait par l’entrée principale du lycée, au 60, rue d’Hérouville, à Caen.


