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Mercredi, 11h. En salle comme en cuisine, le service du midi est fin prét: dernier briefing
pour les éléves de terminale professionnelle de Mme Van Laeys, qui fait répéter, a une douzaine
de jeunes (futurs) professionnels, la présentation du menu, les vins a proposer ou
encore la préparation du cocktail. Face a eux, plusieurs tableaux de l'artiste amateur Martine
Lemercier, de Cambes-en-Plaine, apportent une touche originale et colorée a la déco.

Manon, étudiante en Brevet de technicien supérieur (BTS), est affectée, pour sa part, a I'accueil.
Comme lI'ensemble de ses camarades, elle apprécie l'initiative. « Ce n’est pas la premiere fois
que le restaurant accueille une expo. Ce qui est bien, c'est que ¢a permet de changer
régulierement la décoration. Ca donne un peu de gaieté. Les clients apprécient et demandent
parfois des informations, ou méme le nom et les coordonnées de l'artiste. Nous, on essaye de
s’en inspirer pour notre propre déco. Par exemple, certains des tableaux ont des couleurs qui
font penser a I'automne, ¢a pourrait donner une déco avec du bois, de la verdure, des couleurs
orangeées... »

Le sens de ses ceuvres
En retrait, I'artiste observe la fagon dont sont mis en valeur les dix-sept tableaux qu’elle a choisi

de présenter, pour quelques semaines (jusqu’aux vacances de la Toussaint), puis s’approche
pour expliquer aux jeunes sa fagon de travailler et le sens de ses ceuvres. Martine Lemercier
pratique la peinture a I'huile, au couteau, et réalise des tableaux dans « un style non figuratif qui
s’inspire de la nature et parfois d’une photo insolite, point de départ a I'imaginaire ».

Aux usagers du restaurant qui apprécient tout particulierement ses couleurs vives et pures, elle
explique fabriquer ses propres couleurs « en se servant de pigments naturels, mélangés avec de
I'huile d’'ceillet». Les étudiants en hotellerie-restauration sont, eux, habitués a manipuler d’autres
genres d’ingrédients : a chacun ses recettes !

Les premiers clients arrivent et jettent, a leur tour, un coup d’ceil aux tableaux. « Je ne leur
donne pas de titre, chacun peut faire sa propre interprétation et laisser aller son imagination »,
confie l'artiste, avant de s’éclipser discretement.

Sans méme évoquer d’éventuels contacts, Martine Lemercier est ravie de pouvoir partager son
travail. « C’est intéressant d’exposer seule dans un endroit ou il passe du monde !»

Au lycée Rabelais, le restaurant d’application permet régulieérement a

des artistes d’exposer, comme en octobre avec les tableaux colorés de

Martine Lemercier.
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